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La Calangue Bleus

RESTAURANT

Diner du Jeudi 11 Décembre 2025

Apéritif
Coupe de champagne
«Maison Joseph Perrier»
Vin rosé «lily Joliey par Jean-Lluc Colombo

La véritable Bouillabaisse de la région Marseillaise
préparée par le chef Thibaud Bouttin et la famille Vahanian

Vin Jean-Luc Colombo
blanc, cépage 100 % clairette
«Les Anthénorsy

Nougat glacé de Provence
revisité par notre chef patissier Pierre Mode

Café ou The

Digestif de Provence
«la Farigoule»

La Calangue Bleus

RESTAURANT

Dinner of Thursday, December 11, 2025

Aperitif
Glass of champagne
«Maison Joseph Perriery
Rosé wine, «lily Joliey by Jean-Lluc Colombo

The authentic Bouillabaisse from the Marseille region
prepared by Chef Thibaud Boutin and the Vahanian family

Jean-Luc Colombo wine,
100 % clairette grape variety
«Les Anthénorsy

Frozen nougat from Provence
revisited by our pastry chef Pierre Mode

Coffee or Tea

Digestif from Provence
«la Farigouley

Nos partenaires du Challenge Bouillabaisse :
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Our partners for the Bouillabaisse Challenge
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